
Meeresfrüchte I seafood 
301. Gäng pet Gung 14,50 Euro 

Garnelen in roter oder grüner Thai·Curry-Soße mit Knob/81/Ch, Bambussprossen. 
Gemüse und Basilikum 

302. Panäng Gung 13,50 Euro 
Garnelen in roter Thai-Curry-Scße mit Kncblauch, Chili und Zitronenblättern 

303. Phat Bai Kapau Plah Mük 12,50 Euro 
Gebratener rmtenfisdlm Chlfi·Kno/Jiauch mit würziger Scja-Scße. Zwiebeln, 
Bohnen und Tha1·8asihlwm 

304. Rschfilet, leiCht pa/lieft nut versdliedenem Gemüse m siJB-sauer Sc6e 9,20 Euro 
305. Rschfilet, leK:ht pamert m1t Gemüse. Cashew·Nussen und Koblalx:llsdJe 10,50 Euro 

nach Gungpao M (scharf} 

306. Garnelen Chop Suey nut versdliedenem Gemilse IX1d Scja Sc6e 13,50 Euro 
307. Schätze des Meeres 13,80 Euro 

panierte Gameten. rmtetJfiSCh, FISChfilet IX1d separate siJB-sauer Sc6e 
308. Garnelen m1t Gasflew-Nüssen. verschiedenem Gemüse. 14,50 Eruo 

Knoblauchscße nach Kungpao M (schatfJ 
309. Gebackene Garnelen m1t separater svß·sauer Soße 14,50 Euro 

Beilage I side-disher 
311. Gekochter Reis 
312. Gebratener Reis 
313. Gebratene Nudeln 
314. Glasnudeln gebraten 

Dessert 
401 . Gebackene Bananen mit Honig und Vanille Eis 
402. Gebackene Ananas mit Honig und Vanille Eis 
403. Gebackene Vanille Eisbällchen 
404. Chinesische Lycheefrüchte 
405. Gemischtes Eis mit Sahne 
406. Bananen-Splitt mit Schokoladensoße und Sahne 
407. Eis mit heißen Himbeeren und Sahne 

1,80 Euro 
2,50 Euro 
2,50 Euro 
2,80 Euro 

4,50 Euro 
4,50 Euro 
4,00 Euro 
2,80 Euro 
2,50 Euro 
4,00 Euro 
4,00 Euro 

Thai - Restaurant 
SALATHAI 

lnh.: Nguyen Thanh Huong 

Tafelfeldstr. 17 
90443 Nürnberg 

Tel.: 0911 - 431 555 6 
Mobil: 0151 - 19 3612 40 

Öffnungszeiten: 
Montag - Sonntag 

von 11.30 - 14.30 Uhr 
und 17.30 - 23.30 Uhr 

Kein Ruhetag 

Telefon: 
0911-431 555 6 



Mittagsmenü / light lunch 
M1 Gebratene Nudeln 

mit Hühnerfleisch, Eier und Gemüse (oder Rindfleisch, Schweinefleisch) 
M2 Gebratener Reis 

mit Hühnerfleisch, Eier und Gemüse (oder Rindfleisch, Sch!Winefleisch) 
M3 Hühnerfleisch 

mit Gemüse tn grünem oder rotem, gelbem Kokosmllch-CI!rry (schalf) 

M4 Hühnerfleisch ChopSuey 
mit verschieOenen Gemüse (mild) 

M5 Hühnerfleisch 
f1lll Bambus tlld Paprika nach Sz8chuan Alt (scharf} 

MG Hühnchen 
gebacken ITIII Gemüse tlld separat8( So8e (srJJ.sauer oder schaif) 

M7 Hühnerfleisch 
in Stretfen,l<nus(Xfg und separat8( siiJ-sauer So8e 

MB Hühnerfleisch 
mit verscJI/edenem Gemüse und CasheiV-Niissen, Kungpao Alt (leicht scharf} 

M9 Knusprig geröstete Ente mir Ananas und sOß-sauer Soße 
M1 0 Knusprig geröstete Ente mir Gemüse und separater Sc8e (mild oder scharf} 
M11 Entenfleisch 

gebfaten mit verschiedenem Gemüse in rotem oder grünem Kokosmllch-CI!rry 
M12 Rindfleisch Chop-Suey mit verschiedenem Gemüse 
M13 Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln 
M14 Rindfleisch mit Gemüse 

Cashew-Nüssen nach Kungpao Art und Knoblauch (scharf} 
M15 Schweinefleisch paniert in süß-sauer Soße 
M16 Schweinefleisch zweimal gebralen mir Gemüse in Hoi-zin Soße (pikanQ 
M17 Schweinefleisch Chop-Suey mit verschiedenem Gemüse (mild) 
M18 Gebackenes Fischfilet mit Gemüse in süß-sauer Soße 
M19 "Acht Schätze" verschiedene Fleischsorten mit Gemüse in Hoi-zin Soße (scharf} 
M20 versch. gebra. Gemüse u. Tofu in Hoi-zin Soße (oder Thai-Curry) (scharf) 
M21 .ChopSuey" verschiedenes, gebratenes Gemüse, vegetatisch 
M22 Gebratene Reisnudeln mtt verscJiiedenem Gemüse und Tofu 
M23 Gebratener Reis mtt verscllledenem Gemüse und Tofu 

Suppen I soups 
331. Peking Suppe (cflinestsche sa1J81-schalf ~) 
332. Wantan Suppe (Tetgtaschen ITIIt HackfleiSCh und GemiisefUIIung) 
333. Hühnerfleisch Suppe ITIIt Cham(J11Jf1011S und Stam Gewürzen, pikant (Thai-Art) 
334. Tomyam Gung, 

Garnelen SUppe mtt Champignons und Siam Gewürzen. pdlant {Thai-Art) 
335. Meeresfrüchte Suppe mit Champignons und Siam Gewürzen,fikant 
336. Fisch-Suppe mtt Champignons und Siam Gewürzen. pikant 
337. Tomka Gung, Garnelen Suppe mit KcktX;mi/ch und Siam GewUtzen 
338. Tomka gai, HOhnerf/eisch Suppe mit Kokosmilch und Siam Gewürzen, pikant 
339. Klare Gemüsesuppe mit Glasnudeln und Tofu 
340. Vietnamesische Nudeln mit Gemüse und Hullnerf/eisch (mi-tom) 

Vorspeise I appetlzers 
10. Mini-Frühlingsrolle mit süß-sauer Soße (6 StOCk). vegetarisch 
11. Chinesische Frühlingsrolle 
12. Gebackene Tintenfischringe mit sOß-sauer Soße 
13. Sate Nüa (3 Stück) 

in Curry und Kokosnussmilch eingelegte Rindfleisch-Spießellen mit Erdnuss-Soße 

5,30 Euro 

5,30 Euro 

6,20 Euro 

5,80 Euro 

6,20 Euro 

6,20 Euro 

6,20 Euro 

6,20 Euro 

7,50 Euro 
7,50 Euro 
7,90 Euro 

6,50 Euro 
6,50 Euro 
6,50 Euro 

6,00 Euro 
6,30 Euro 
6,50 Euro 
6,50 Euro 
7,80 Euro 
6,50 Euro 
6,50 Euro 
5,40 Euro 
5,40 Euro 

2,50 Euro 
3,00 Euro 
2,50 Euro 
3,50 Euro 

3,50 Euro 
3,50 Euro 
4,50 Euro 
3,50 Euro 
2,50 Euro 
3,50 Euro 

3,00 Euro 
2,50 Euro 
3,20 Euro 
3,50 Euro 

14. Sate Gai (3 Stück) 3,50 Euro 
in Curry und Kokosnussmilch eingelegte Hühnerfleisch-Spießehen mit Erdnuss-Soße 

15. Krabbenchips (Kropoeck) 2,20 Euro 
16. Gebackene Wantan Teigtaschen mit Hackfleisch und sOS-sauer Soße 3,20 Euro 

17. Fritiertes Gemüse mit süß-seuer Sc8e 
18. Vorspeisenteller Spezial mit Hühnerfleisch in Streifen und Nummer 10. 15, 16 
19. Xiao Longbao Teigtaschen mit Fleisch und Gemüse nach Sllanghai-Art (gedämpfQ 
20. Xiao Jiao Teigtaschen mit Hummerkrabben (gedämpfQ 
21. Jiao Zi Telgrasehen mit Hackfleiscll und Gemüse (gerßmpfQ 

Salate I salads 

2,80 Euro 
5,50 Euro 
4,20 Euro 
5,00 Euro 
4,20 Euro 

30. Yam Nüa, Rindfleisch Salat (scharf) 4,50 Euro 
31. Hühnerfleisch Salat 4,50 Euro 
32. Yam Saam Sahay, Game/en, Schweinefilet tlld HiJhnertJillsl mit Cashelv-Nüssen Salat 5,50 Euro 
33. Meeresfrüchte Salat mit Glasnudeln (schalf) 5,90 Euro 
34. Gemischter grüner Salat (vegetariSCh) 3,20 Euro 
35. Sojasprossen Salat 2,50 Euro 

Kindergerichte I chlld dlshes 
351. Pommes Frites mit siiJ-sauer So8e 
352. Gebratene Eiernudeln mit HlihnerfleiSCh 
353. Gebratener Reis mit Etem 
354. Knuspriges Hühnerfleisch in Streifen mit Reis und soo-sauer SciJe 
355. Verschiedenes, gebratenes Gemüse mit Reis 

Nudelgerichte I noodles 
51. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch, Gemüse und Ei 
52. Gebratene Nudeln mit Sch~Winefleisch oder Rindfleisch. Gemüse und Ei 
53. Gebratene Nudeln mit Hummerl<rabben, Gemüse und EI 
54. Gebratene Nudeln mit Krabben. Gemüse und Ei 
55. Gebratene Reisnudeln mit verschiedenen Fleischsorten und Gemüse 
56. Gebratene Glasnudeln mit Garnelen. Gemüse und Thai-Kräutem 
57. Bami Goreng 

Gebratene Nudeln mit Schinken, Hühnerfleisch, Krabben, Eiem und Curry (pikanQ 
58. Gebratene Eiernudeln mit Tofu und verschiedenem Gemüse 

Reisgerichte I rlce 
61. Gebratener Reis mtt Hüllnerfleisch, Gemüse unrJ Ei 
62. Gebratener Reis mn Schweinefleisch oder Ril'ldfleisch, Gemüse und Ei 
63. Nasi Goreng 

Ge/xateflß( ReiS mtt HUhnerfleisch, K!abben, Schinken, f'l8( und CIJrry (pikant) 
64. Gebratener Reis fTIII Ktabben, Gemüse tlld Ei 
65. Gebratener Reis mtt Hlxnmerlctabben, Gemüse und Ei 
66. Gebratener Reis mit Tofu tlld verschiedenem Gemüse 

Hühnerfleisch I chicken 
71. Hühnerfleisch Chop Suey ITIIt verscJII8denem Gemüse 
72. Hühnerfleisch mtt Gemüse. CasheiV-Nüssen. Knoblauch nach Kung paoArt (scharf} 

73. Gäng pet Gai 
Hähnchenbrustfilet in rotem Thai-Curry mit Kol<o5nussmi/ch, Bambusstreifen, 
Gemüse und Basilikum 

74. Panänggai 
Hähnchenbrustfilet in Thai-Curry-Sauce mit Kokosmilch, Zitronenblättern, 
Cashew-Nüssen und Basilikum 

2,50 Euro 
4,90 Euro 
3,90 Euro 
5,20 Euro 
3,00 Euro 

8,10 Euro 
8,50 Euro 

13,50 Euro 
9,50 Euro 
8,80 Euro 

11 ,00 Euro 
9,50 Euro 

8,00 Euro 

8,10 Euro 
8,50 Euro 
9,50 Euro 

9,50 Euro 
13,50 Euro 
8,00 Euro 

8,10 Euro 
9,20 Euro 
9,50 Euro 

9,50 Euro 

75. Hühnerfleisch gebacken mit Ananas und separater süß-sauer Soße 9,50 Euro 
76. Hühnerfleisch gebacl<en mit Gemüse uns separater SoiJe (scharl oder Erdnuss-SoiJe) 10,50 Euro 
77. Hühnerfleisch in Streifen, knusprig mit süß-sauer SoiJe 9,50 Euro 

Rindfleisch I beef 
81. Phad Bai Krapau Niia 

Gebratenes Rindfleisch mit Chtli-Knoblauch und würziger Soja-Sauce. 
ZWiebeln, Bohnen und Thai-Basilikum 

82. Phat Pet Nüa 
Gebr.Jtenes Rindfleisch mit Thai-CI!rry, Bambus-Bohnen und Basilikum 

83. Rindfleisch Chop Suey mtt verscJI/edenem Gemüse und Soja-Sauce 
84. Rindfleisch mtt ZWI8beln und Soja-Sauce 
85. Rindfleisch 

ITIIt Gemüse und Cas/lelv-Nüssen. Knoblauch nach Kung Pao Art (scharf} 

86. Rindßeisch 111118ambus und Paprika nach Sichuan Alt (schatf) 

87. SukiYaki 
RindfleiSCh mit chtneslschem Gemüse und GlasnucleJn (schalf) 

Schweinefleisch I pork 
91. Phad Kimao Moh 

Schweinefleisch mit frischem Chi/1-Knob/auch,IVÜfZ/gef Austern-Sauce, Bohnen, 
Pfeffer und Basiltkum 

92. Schweinefleisch mit Thai-Curry-Sauce, Knoblauch, Bambussprossen, 
Thai-Auberginen, Basiltkum 

93. Schweinefleisch Chop Suey mit verschiedenem Gemüse und Soja Sauce 
94. Schweinefleisch 

mit GemOse. Cash81V-Nüssen und Knoblauch nach Kungpao Art (scharf} 
95. Schweinefleisch paniert in süß-sauer SoiJe 

Vegetarische Gerichte I vegetarian dlshes 
101. phad pak Ruam Mit 

frisches gebratenes Gemüse Im Wok mitwürziger Soja SoiJe 
102. Gäng pet pak 

frisches Gemüse in rot8( oder grüner Thai-CI!rry, Knoblauch und Basilikum 
103. gebratene Sojasprossen mit Soja Soße 
104. Fritlertes Gemüse mit separatersOß·sauer Sc8e 
105. Gebratene Nudeln mit Gemüse und EI (Soja Scße) 

106. Gebratene Glasnudeln mtt Gemüse in Soja Sc8e 
107. .Sacha" Tofu mit verschiedenem Gemüse und Knoblauch-SciJe (schalf} 

Entengericht I duc:Jt 
201. Gäng Kiou Waan Ped 

Knuspnge Ente in rot8( oder grUrler Thai-CI!rry-So8e, Bambussprossen, 
Thai-Auberginen, Basl1tkum 

202. Knusprige Ente mtt verschiedenem Gemüse und sepa!8/8( milder So8e 
203. Pat Bai Krapau Ped 

Knuspnge Ente mit fnschen Chilischoten, Soja Soße, ZwieiJe/n, Bchnen 
und Thai-Basiltkum 

204. Knusprige Ente 
mit Ananas, Gewürze, separater sOß-seuer SciJe (oder süß-sauer scharf} 

205. Knusprige Ente 
mit Bambussprossen, Karotten. Cashew-Nüssen nach Kungpao Art (scharf} 

10,50 Euro 

10,50 Euro 

9,50 Euro 
9,50 Euro 

10,50 Euro 

10,50 Euro 

10,80 Euro 

9,50 Euro 

9.50Euro 

8,20 Euro 
9,50 Euro 

8,50 Euro 

8,80 Euro 

8,80 Euro 

7,50 Euro 
7,50 Euro 
8,20 Euro 
8,20 Euro 

10,20 Euro 

13,50 Euro 

12,50 Euro 
13,50 Euro 

12,50 Euro 

13,50 Euro 

206. Peking Ente ab 4 Personen pro Person 23,00 Euro 
Oie Peklng Ente wird bei uns in 4 Gängen serviert: 
A) Peklng Ente Suppe 
8) Knusprige Haut der Ente, mit zahlreichen Beilagen, verschiedenen Gewürzen und Pfannkuchen 
C) Zartes Entenfleisch mit verschiedenem Gemüse nach Gungpao Art 
0) Nachtisch. frisches Obst der Saison 


